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APERITIVO 

Chips artesanales 

Olivas rellenas de Martini 

Tostadita de foie con polvo de quicos y perlas de Pedro 

Ximenez 

Rollito crujiente de rabo de toro 

Croquetas de jamón 

 

 

BODEGA: 

Copa de cava 

 

Incluido en precio menú 



 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ENTRANTE 

Crema de calabaza del Parc Agrari del Baix Llobregat con 

huevo poché y tartar de vieira 

 

PLATO PRINCIPAL 

Canelón relleno de pato al aroma de trufa con jugo de 

ternera y setas 

 

POSTRE 

Tronco de navidad 

Turrones y neulas 

 

BODEGA: 

Aguas Minerales, refrescos y cervezas   

Vino blanco Viñas del Vero D.O Somontano 

Vino Tinto Viñas del Vero D.O. Somontano  

Cava Brut Roger de Flor 

Cafés e infusiones 

 

47 € por persona (10% IVA incluido) 

MENÚ DE SANT ESTEVE 



 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÚ VEGETARIANO 

PRIMEROS 

Timbal de escalibada con queso de cabra caramelizado y 

reducción de Módena 

 

SEGUNDOS 

Risotto de setas con queso Idiazábal y polvo de 

trompetas 

 

POSTRES 

Tronco de navidad 

 

BODEGA: 

Aguas Minerales, refrescos y cervezas   

Vino blanco Viñas del Vero D.O Somontano 

Vino Tinto Viñas del Vero D.O. Somontano  

Cava Brut Roger de Flor 

Cafés e infusiones 

 

47 € por persona (10% IVA incluido) 

 



 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÚ INFANTIL 

Aperitivo de bienvenida 

Chips artesanas 

Olivas 

Calamares a la andaluza 

Triángulos de pizza 

Croquetas de jamón 

 

PLATO PRINCIPAL 

Canelones de pollo 

 

POSTRES 

Tronco de navidad 

Neulas y turrones 

 

BODEGA: 

Aguas Minerales y refrescos  

 

 

28 € por persona (10% IVA incluido) 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SERVICIOS INCLUIDOS 

Por cortesía del hotel les incluimos en el precio: los centros de 

mesa, las minutas y las fundas de sillas.   

Por cortesía del hotel podrán disponer del espacio reservado, 

durante la celebración de los servicios confirmados hasta las 

18horas como máximo. 

3 horas de parking, sin coste (bajo disponibilidad), para los 

invitados 

Opciones de menús especiales y menús adaptados a 

cualquier alergia alimenticia. 

 

CONTACTO 

Nombre: Yasmina Gallego 

Teléfono: 93 503 54 54 

E-mail: cci-garden@abbahoteles.com 


