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ENTRANTE 

Canelón de calabacín relleno de brandada de bacalao 

con salsa de butifarra negra y cebolla crujiente 

 

PLATO PRINCIPAL, A ESCOGER: 

Corvina con parmentier de boniato y salsa Cabernet 

o 

Rulo de cordero con salsa de regaliz y cous cous de 

verduritas dulces 

o 

Risotto de setas con queso Idiazábal y polvo de 

trompetas 

 

POSTRE 

Roscón de reyes 

BODEGA: 

Aguas Minerales, refrescos y cervezas   

Vino blanco Viñas del Vero D.O Somontano 

Vino Tinto Viñas del Vero D.O. Somontano  

Cava Brut Roger de Flor 

Cafés e infusiones 

 

27 € por persona (10% IVA incluido) 

MENÚ REYES 



 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Aperitivo de bienvenida 

Chips artesanas 

Croquetas de jamón 

 

PLATO PRINCIPAL, A ESCOGER: 

Rigatoni con tomate  

o  

Pechuga de pollo plancha con patatas fritas 

 

POSTRES 

Roscón de reyes 

 

 

BODEGA: 

Aguas Minerales y refrescos  

 

 

15 € por persona (10% IVA incluido) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CONTACTO 

Nombre: Yasmina Gallego 

Teléfono: 93 503 54 54 

E-mail: cci-garden@abbahoteles.com 


