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Arriba el setembre i, alhora, una nova edició del Tapes i Canyes, la mostra gastronò-
mica de petites elaboracions dels bars, restaurants i pastisseries de Sant Vicenç 
dels Horts. Enguany és la novena edició d’aquesta campanya organitzada conjunta-
ment per l’Ajuntament i la Unió de Botiguers, en la qual participen 17 establiments 
del municipi. 

Sant Vicenç dels Horts és un dels municipis que conformen el Parc Agrari del Baix 
Llobregat, on es conreen verdures i hortalisses com albergínies, pebrots, 
carbassons, carbasses, enciams, cols i pastanagues i també fruites, com figues, 
pomes, caquis i peres, entre d’altres. Com a mostra del compromís dels restaura-
dors del municipi amb el producte local i de temporada, les tapes duen algun 
producte del Parc Agrari com a ingredient com a novetat d’aquesta edició, que es 
podran degustar estan inspirades en les cuines del món. Podrem tastar els sabors 
típics de diferents països, des del Japó fins al Paraguai, passant per Grècia, Itàlia o 
Mèxic.

En aquesta edició, es lliuraran quatre premis a les millors tapes. Dos premis 
s’atorgaran per votació popular, d’acord amb les valoracions dels clients/consumi-
dors. Els altres dos, en canvi, els atorgarà un jurat professional que anirà a valorar 
d’incògnit les elaboracions als establiments participants. En ambdós casos, es farà 
l’entrega d’un diploma als restaurants guanyadors com a reconeixement de les  
millors tapes del 2020. A més a més, podran participar a l’espai gastronòmic de la 
Plaça de Lluís Companys en el marc de la 37a Mostra Comercial i Agrícola, que 
tindrà lloc els dies 23 i 24 de gener de 2021.

INTRODUCCIÓ

MENJAR TAPES  TÉ PREMI
Entre els consumidors que dipositin la butlleta a les urnes instal·lades als 
establiments participants, se sortejarà un àpat (esmorzar, dinar, berenar o sopar) 
per a dues persones a un d'aquests 17 establiments.



Nom

Tel.

Adreça electrònica:

Tens més de 18 anys ?   Sí           No

   1r
   2n
   3r
   4t

DADES DE CONTACTE

Establiment      Classificació

BUTLLETA DE PARTICIPACIÓ

Emplena la butlleta i, si cal, demana’n més als establiments participants. Com més 
segells aconsegueixis, més opcions tindràs de guanyar un àpat per a dues persones 
en algun dels establiments participants. 

Un cop hagis emplenat aquesta butlleta de votació amb les dades de contacte, les 
puntuacions i els segells de 4 establiments, l’has de dipositar en qualsevol de les 
urnes que trobaràs als bars, restaurants i pastisseries que participen en el concurs 
Millors tapes 2020 de Sant Vicenç dels Horts.

VOTACIÓ. Valora la tapa de cada establiment de l’1 al 4. Tingues en compte que el 
primer és el millor classificat. 

1
SEGELL

2
SEGELL

3
SEGELL

4
SEGELL

Cognoms
Població



BUTLLETA DE PARTICIPACIÓ Cal Mora

Melanzane. 
Albergínia amb formatge de cabra i mel

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dimarts a dissabte, de 9 a 22 h 
i diumenge de 9 a16 h

C. Corunya, 42
93 656 15 10 - 687 827 277

Secret ibèric teriyaki amb verdures del Parc 
Agrari i mel 

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns de 13 a 15 h i de dimarts a 
dissabte de 13 a 15 h i de 20 a 22 h.

C. Rafael Casanova, 45

93 656 34 60

Crepediem

Maki de pernil ibèric i formatge manxec de 
trufa amb salsa de pa amb tomàquet de 
Sant Vicenç

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
Dilluns i de dimecres a diumenge, 
de 13 a 15 h i de 20 a 22 h

Ctra. Sant Boi, 110
93 604 67 08

La Cuina 
d’en Toni

1

2

3



 

 

 

La Concha 
Fina

Gyros grec a l'estil Concha Fina

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a dijous, de 18 a 22 h
divendres, de 18 a 21 h
dissabte, d'11 a 13.30 h i de 18 a 21 h

C. Girona, 7 93 656 09 17

Ravioli farcit de carbassó, albergínia, poma, 
api i ceba del Parc Agrari

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a divendres i diumenge, 
de 13 a 16 h

C. Nou, 23 93 656 10 02

El Faro

Làmines de pop cruixent marinades amb 
salsa tailandesa sobre crema de xili de 
Jalapa vermell i brots frescos

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dimarts a diumenge, de 13 a 23 h 
i diumenge d’ 11.30 a 16.30 h

Ctra. Sant Boi, 52
93 525 23 88

Cal 
Sagristà

4

5

6



 

 

 

La Yaya 
Ana

Croqueta casolana de pollastre amb 
xiitake, salsa de soja i sèsam

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
dilluns i dimarts, de 12 a 20 h, i de dijous 
a dissabte, de 12 a 15 i de 20 a 23 h

Ctra. Sant Boi, 20 93 604 28 37

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a dissabte, de 8 a 14 h i de 
17 a 20 h - Diumenge, de 8 a 14 h

C. Barcelona, 15 93 656 02 50

Bar 
Quimeta

Broqueta de mar i muntanya amb salsa tagín

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a dissabte, d’11 a 15 h i de 
19.30 a 23 h

Pl. de la Vila, 20
683 550 285

Pastisseria 
Muñoz

Pastisset de fruita de la passió, pa de pessic 
de festucs i una ganache muntada de 
xocolata blanca i vainilla

7

8

9



 

 

 

La Taska

Fajita mexicana amb fesols i pebrots de 
Sant Vicenç

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a dissabte, de 19.30 a 22 h

C. Mossèn Jacint Verdaguer, 101
93 656 05 18

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a dissabte, de 18 a 0 h

C. Pau Casanovas i Marc, 6-8, local 4
618 112 446

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a divendres, de 12 a 15 h

Plaça del Molí, 1A 
93 656 14 20

Las Mozas

Cresta paraguaiana de carn, de blat de 
moro i de pernil i formatge

Taco mexicà de vedella amb guacamole i 
pico de gallo amb tomàquet cor de bou

12

11

10

Que Sa, 
Que Bo



 

 

 

 

 

 

Chastaca. Carn vella sobre pa de coca 
amb pernil salat i iuca fregida

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dimarts a dissabte, de 17 a 20 h

C. Mestre Ramon Camps, 2
661 291 034 - 630 680 987

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a dissabte, d’11 a 13.30 h 
i de 19 a 23 h

Av. Ferrocarril, 72
93 196 15 68

Mi Casa

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dilluns a dijous, de 9 a 13 i de 20 
a 22 h; divendres, de 9 a 13 h i dissabte,
d'11 a 13.30 h

C. Rafael Casanova, 2
93 676 85 81

La Barata

Bacalhau com nates. Bacallà esqueixat amb 
patata, ceba i beixamel

Pop a la brasa i confitat amb chimichurri 
argentí amb melmelada de tomàquets de 
Sant Vicenç, escuma de patata morada i 
tòfona blanca amb gelat de tomàquet, 
alfàbrega i pebrot rostit

15

14

El Centre 13



 
 

 

 

 

16

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dijous a diumenge, de 19 a 20.30 h

C. Mossèn Jacint Verdaguer, 103
93 143 91 11

La Piazza 
Nuova

Panini de crema de carbassa amb 
gorgonzola i i ceps (funghi porcini)

HORARI EN QUÈ S’OFERIRÀ LA TAPA: 
de dimarts a diumenge, de 12 a 23 h

C. del Riu, 5
93 023 58 20

L’Ateneu

Bomba farcida de botifarró i pera sobre llit 
de merenga amb pesto

17
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CAL MORA
LA CUINA D'EN TONI
CREPEDIEM
LA CONCHA FINA
CAL SAGRISTÀ
EL FARO
LA YAYA ANA
PASTISSERIA MUÑOZ
BAR QUIMETA
LA TASKA
LAS MOZAS
QUE SA, QUE BO
EL CENTRE
LA BARATA
MI CASA
LA PIAZZA NUOVA
L’ATENEU

93 656 15 10  / 687 827 277
93 656 34 60
93 604 67 08
93 656 09 17
93 656 10 02
93 525 23 88
93 604 28 37
93 656 02 50
683 550 285

93 656 05 18
618 112 446

93 656 14 20
661 291 034 / 630 680 987

93 196 15 68
93 676 85 81
93 143 91 11
93 023 58 20

C. Corunya, 42
C. Rafael Casanova, 45
Ctra. Sant Boi, 110
C. Girona, 7
C. Nou, 23
Ctra. Sant Boi, 52, local 1
Ctra. Sant Boi, 20
C. Barcelona, 15
Pl. de la Vila, 20
C. Mossèn Jacint Verdaguer, 101
C. Pau Casanovas i Marc, 6-8 local 4
Pl. del Molí, 1A
C. Mestre Ramon Camps, 2
Av. Ferrocarril, 72
C. Rafael Casanova, 2
C. Mossèn Jacint Verdaguer, 103
C. del Riu, 5
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ESTABLIMENTS PARTICIPANTS

d’Agustina d’Aragó
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HO ORGANITZA:

HI COL·LABOREN:

ASSABENTA'T DE TOTES LES NOVETATS A TRAVÉS DE:

@AjuntamentSVH

AjuntamentSVH

Unio.Botiguers.Sant.Vicenc.Horts 

@ajuntamentsvh www.svh.cat


